
Speisekarte

Menu der Woche

Menu der Woche

Rote-Bete-Suppe mit Terrine von Räucherforelle und Rettich

Boeuf Bourgignon mit Kräutersaitlingen, glasierten Möhrchen
und Kräuter-Kartoffelstampf

Holunderblütenparfait mit Erdbeersauce, marinierten Erdbeeren und
Rhabarbermousse

25,00 EUR

Vegetarisches Menu

Gazpacho mit grünem Spargel

Hausgemachter Hüttenkäse aus dem Ofen mit Rucculagemüse und Oliven-Polenta

Saftiger Schoko-Orangen-Kuchen mit Mangosauce
und Orangenschaum

20,00 EUR

Keine Änderungen möglich. Alle Speisen können Sie gerne auch à la Carte bestellen.



Jeden Donnerstag

Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit
Bratkartoffeln und Salat

11,90 EUR

Schweineschnitzel „Wiener Art“
mit hausgemachten Pommes Frites, Zitronenmayonaise und Salat

11,90 EUR



Vorspeisen und kleine Gerichte

Gazpacho mit grünem Spargel
5,00 EUR

Rote-Bete-Suppe mit Terrine von Räucherforelle und Rettich
7,50 EUR

Gratinierter Ziegenkäse mit Majoranhonig auf Ruccula und Schmortomaten
8,80 EUR

Hausgeräucherte Entenbrust mit Thymiangelee
auf Blattsalaten mit Himbeer-Vinaigrette

8,80 EUR

Schnecken in Café de Paris-Butter mit frischem Baguette
7,50 EUR

Hauptspeisen

Hausgemachter Hüttenkäse aus dem Ofen mit Parmesanschaum, Spinat
und Oliven-Polenta

12,50 EUR

Paella-Variation mit Jakobsmuscheln, Pfahlmuscheln und Garnelen-Croustilliant,
grünem Spargel und Muschel-Sauce

18,50 EUR

Boeuf Bourgignon mit Kräutersaitlingen, glasierten Möhrchen
und Kräuter-Kartoffelstampf

16,50 EUR

Medaillons vom Schweinefilet im Salbei-Speck-Mantel
mit Rhabarber-Sauce, Rhabarbergemüse und Rosmarinkartoffeln

16,50 EUR

Argentinisches Rumpsteak mit Burgunderzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat
17,80 EUR

Argentinisches Rumpsteak mit Sauce Bearnaise, hausgemachten Pommes Frites
und Salat

17,80 EUR



Pfälzer Gerichte

Hausgemachter Strudel von Pfälzer Blutwurst, Äpfel und Kartoffeln
auf Rahmsauerkraut

11,50 EUR

Leberknödel mit Speckschmelze, Rieslingkraut und Bauernbrot
7,80 EUR

Bratwurst, Rieslingkraut und Bauernbrot
7,90 EUR

Saumagen mit Rieslingkraut und Bauernbrot
9,20 EUR

Pfälzer Teller - Saumagen, Bratwurst, Leberknödel  mit Speckschmelze –
mit Rieslingkraut und Bauernbrot

11,00 EUR

Speck-Bratkartoffeln
3,00 EUR

Desserts

Holunderblütenparfait mit Erdbeersauce, marinierten Erdbeeren
und Rhabarberschaum

6,50 EUR

Saftiger Schoko-Orangen-Kuchen mit Mangosauce und Orangenschaum
6,50 EUR

Secco mit Rhabarbersorbet
4,50 EUR


